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| Celem konkursu jest:

- identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych wyrobach
cukierniczych stuzgcych promocji obszaru, regionu, czy miejscowosci;

- promowanie i stymulowanie wykorzystania lokalnych zasobow,
waloréw obszaru powiatu gliwickiego;

- identyfikacja podmiotéw i ich wyrobdw, ktére mogq stuzy¢ do budowy
produktu turystycznego i marki regionu.

Il_Uczestnikami konkursu mogg by¢:

1. ,Profesjonalisci (cukiernie, piekarnie, osoby fizyczne prowadzqgce
dziatalnos¢ gospodarczq w tym zakresie)”

2. ,Pasjonaci stodkosci” (osoby fizyczne)

3 , Organizacje i podmioty spoteczne” (szkoty o profilu gastronomicznym,
Kota Gospodyn Wiejskich, stowarzyszenia/fundacje)

W/w powinni prowadzi¢ dziatalnos§é lub zamieszkiwaé na terenie gmin
wchodzqacych w sktad wojewddziwa slgskiego.

lll Kazdy z uczestnikéw moze dokonaé zgloszenia swojej pracy
w trzech, ponizszych kategoriach:

1. Kategoria ,,Tort”

- tort rzezbiony 2D lub 3D/tort ptaski/tort z figurkg;

- dopuszczalne wtasnorecznie robione lub zakupione jadalne dekoracje;
- dozwolona: masa cukrowa, czekolada, lukier krolewski oraz wszelkie
jadalne masy do obtozenia tortu, wafel papier, karmel, isomalt;

- Srednica tortu powinna wynosi¢ od 25 do 50 cm,

- maksymalna wysokos$¢ do 100 cm;

- ksztatt dowolny.



2. Kategoria ,,Ciasto”

- srednica/przekgtna nie wiekszg niz 40 cm;

- wysokos$¢ nie wiekszg niz 30 cm;

- dopuszczalne wtasnorecznie robione lub zakupione jadalne dekoracje;
- dozwolona: masa cukrowa, czekolada, lukier krolewski oraz wszelkie
jadalne masy, wafel papier, karmel, isomalt;

- ksztatt dowolny.

3. Kategoria , Ciasteczko”

- Srednica/przekgtna ciasteczek nie wieksza niz 10 cm,

- wysokos$¢ nie wieksza nic 10 cm;

- dopuszczalne wtasnorecznie robione lub zakupione jadalne dekoracje;
- dozwolona: masa cukrowa, czekolada, lukier krolewski oraz wszelkie
jadalne masy do obtozenia tortu, wafel papier, karmel, isomailt;

- ksztatt dowolny.

IV Kazdy uczestnik zobowigzany jest do przestania karty zgtoszenia
pracy konkursowej (zawierajgcej opis produkiv wedtug zatqgcznika
nr 1 do niniejszego regulaminu) najpézniej do dnia 20.09.2019 r.

na adres e-mail: festiwalslodkosci@wp.pl

z dopiskiem: Zgtoszenie na | Festiwal Tortow, Ciast i Ciasteczek
Powiatu Tarnogorskiego

V_Zasady konkursu:
1.Prace zgtoszone do konkursu oceniane bedq przez jury sktadajgce

sie z3 do 5 0sob.

2.Cztonkowie jury oceniq:

- wyglad i starannos$¢ wykonania, ilos¢ uzytych technik (0-5 punktow);
- wtasnoreczne wykonanie elementéow ozdobnych (0-5 punktow);

- niekonwencjonalny pomyst (0-5 punktéw);

- smak (0-5 punktéw);

3.Kazdy uczestnik moze otrzymac maksymalnie do 20 punkfow.
4.Jury konkursu wytoni zwyciezcow, przyznajgc |, Il i lll nagrode

w kazdej z tfrzech kategorii.

5. Nagrody w poszczegdlnych kategoriach:

a) Profesjonalisci ( | miejsce — bon podarunkowy w markecie
spozywczym o wartosci 400,00 zt, Il miejsce — bon podarunkowy
w markecie spozywczym o wartosci 200,00 zt,
lll miejsce — bon podarunkowy w markecie spozywczym
o wartosci 100,00 zt);

b) Pasjonaci stodkosci [ | miejsce —sprzet kuchenny o wartosci 400,00 zt,
Il migejsce — sprzet kuchenny o wartosci 200,00 zt,
Il miejsce - sprzet kuchenny o wartosci 100,00 zt);

c) Organizacje i podmioty spoteczne (| miejsce —sprzet kuchenny o
wartosci 400,00 zt, Il miejsce — sprzet kuchenny o wartosci 200,00 zt,
lll miejsce - sprzet kuchenny o wartosci 100,00 zt);

d) Grand Prix Festiwalu — Nagroda Publicznosci — bon w markecie
spozywczym o wartosci 400,00 zt.
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6.Do kazdego migjsca organizator dotqgczy dyplom.

7.Nagrody zostang wreczone podczas festiwalu w dniu 29.09.2019 r.
8. Nagroda Grand Prix Festiwalu — Nagroda Publicznosci bedzie
wytoniona sposrod wystawionych prac konkursowych.

Wygrywa ta, ktéra zbierze najwiekszqg ilos¢ gtoséw (punktdow)
wrzuconych do urny konkursowe.

VI Zatozenia dodatkowe:

1.0rganizatorzy konkursu zastrzegajg sobie prawo do publikacji
materiatéw i zdjec prac konkursowych oraz uczestnikow konkursu.

2. Uczestnicy konkursu przygotowujq swoje prace we wtasnych
pracowniach i w catosci lub w elementach przywozq je na teren
wystawy.

3. Organizatorzy zapewniajq kazdemu z uczestnikdw miejsce
wystawiennicze wraz z tabliczkg informacyjng o autorze i nazwie pracy.
4. Uczestnik konkursu sam podejmuje decyzje co zrobi z wykonang przez
siebie pracg konkursowq (moze przeznaczy¢ jg na rzecz innych
uczestnikow/widzow festiwalu).

5.0rganizatorzy zastrzegajg sobie prawo do odwotania konkursu

z przyczyn losowych oraz w przypadku zgtoszenia sie w poszczegdlnych
kategoriach mniej niz frzech uczestnikow.

6.0cena prac przez Jury jest ostateczna i nie podlega

zaskarzeniu czy odwotaniu.

7.0rganizatorzy nie pokrywajq kosztow dojazdu zawodnikow.
8.0rganizatorzy nie biorg odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia
lub zgubienie eksponatu, sprzetu lub rzeczy osobistych.

9.Kazda praca powinna by¢ wykonana samodzielnie przez uczestnika,
kazdy eksponat powinien byc oryginalny i niewystawiony nigdzie
wczesnie]. Produkt moze byc¢ zdyskwalifikowany, jesli okaze sie,

ze jest inacze.

Organizatorzy konkursu:

Barbara Dziuk — Poset na Sejm RP

Reqgina Wieczorek

Dodatkowe informacje pod numerem telefonu 603/415/143
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Zatgcznik nr 1 do regulaminu konkursu na wyrdb cukierniczy podczas

.| Festiwalu Tortéw, Ciast i Ciasteczek Powiatu Tarnogédrskiego”

LGLOSZENIE PRACY KONKURSOWEJ

Imie i
nazwisko/firmay/
organizacja

Kategoria, do ktorej
uczestnik chce
zgtosi¢ swojg prace

Nazwa pracy

Opis pracy
konkursowej

(krotki opis z czego
zostanie zrobiona,
jaki przybierze ksztatt

itp.)

Adres i telefon
kontaktowy

Dostarcze swojqg prace konkursowq miedzy 13.00 a 15.00
w dniu 29.09.2019 r. do sali restauracyjnej ,,U Wrochema”
w Starych Tarnowicach ul. Pyskowicka 39 (Tarnowskie Gory).

Akceptuje wszystkie punkty regulaminu konkursu.

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych
oraz wizerunku mojej osoby i pracy w celu udziatu
w ,,| Festiwalu Tortéw, Ciast i Ciasteczek Powiatu Tarnogorskiego

...............................................................................

(miejscowosc¢ i data) (pieczec lub czytelny

podpis osoby upowaznionej




Zatgcznik nr 2 do regulaminu konkursu na wyrdb cukierniczy podczas

”

.| Festiwalu Tortéw, Ciast i Ciasteczek Powiatu Tarnogédrskiego

Realizujgc wymogi rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w
zwiqzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdine
rozporzgdzenie o ochronie danych ,,RODO”),

W N

10.

1.

........

. Administratorem danych osobowych sq organizatorzy ,,| Powiatowego

Festiwalu Tortow, Ciast i Ciasteczek Powiatu Tarnogoérskiego™” e-mail:
festiwalslodkosci@wp.pl

Kontakt z Inspektorem Ochrony Danych e-mail: festiwalslodkosci@wp.pl
Dane bedg przetwarzane w celu wypetniania czynnosci zwigzanych z
organizacjq , I Festiwalu Tortéw, Ciast i Ciasteczek Powiatu
Tarnogorskiego”, na podstawie przepisdw obowigzujgcego prawa,
badz w innych przypadkach na podstawie udzielonej zgody na
przetwarzanie danych osobowych w celu okreslonym przy
pozyskiwaniu przez Administratora danych osobowych przedmiotowej
zgody.

Dane osobowe bedq przechowywane przez okres niezbedny do
realizacji celéw okreslonych w pkt 3, a po tym czasie przez okres oraz w
zakresie wymaganym przez przepisy powszechnie obowigzujgcego.
W zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych w celach, o ktérych
mowa w punkcie 3 odbiorcami Panstwa danych osobowych mogg
by¢ organy wtadzy publicznej oraz podmioty wykonujgce zadania
publiczne lub dziatajgce na zlecenie organdw wtadzy publicznej, w
zakresie i w celach, ktére wynikajq z przepisdw powszechnie
obowigzujgcego prawa.

Podanie danych osobowych ma charakter dobrowolny jezeli
przetwarzanie danych osobowych odbywa sie na podstawie zgody
osoby, ktérej dane dotyczq.

Podanie danych osobowych ma charakter obowigzkowy, jezeli
podstawe przetwarzania danych osobowych stanowi przepis prawa.
Podane dane osobowe nie bedq przetwarzane w sposéb
zautomatyzowany i nie bedq profilowane.

Osobie, ktérej dane osobowe dotyczqg przystuguje prawo dostepu do
swoich danych osobowych, ich sprostowania, usuniecia lub
ograniczenia przetwarzania, a takze przenoszenia danych w zakresie
wynikajgcym z przepisdw prawa.

Osobie, ktérej dane osobowe dotyczqg przystuguje rowniez prawo do
whniesienia sprzeciwu wobec dalszego przetwarzania, a w przypadku
wyrazenia zgody na przetwarzanie danych do jej wycofania.
Skorzystanie z prawa do wniesienia sprzeciwu lub cofniecia zgody nie
ma wptywu na przetwarzanie, ktére miato miejsce do momentu
sprzeciwu lub wycofania zgody.

Przystuguje Panstwu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego —
Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych.

..............................................................................

(miejscowosc¢ i data) (pieczec lub czytelny podpis

osoby upowaznionej )



